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VENDANGES MANUELLES

21550 - LADOIX-SERRIGNY COTE-D'OR FRANGE
PRODUCT OF FRANCE - RED BURGUNDY WINE
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® CAPITAIN:-GAGNEROT
lC_CSlJ(FNNSSULHTES GRAND VIN DE BOURGOGNE

Cépage :
Pinot Noir 100%

Sols :

Calcaire a entroque du bajocien melange d’argile rouge brun, et de laves, terres grasses contenant du fer.

Vinification / Elevage :

Vendanges manuelles. Trie et égrappe.
Fermentation alcoolique en cuve ouverte pendant 15 jours environ avec 2 pigeages par jour au debut de la
fermentation. Elevage en flts de chéne (avec seulement 10% de fats neufs) pendant 12 a 15 mois.

Alcool : 13,5°

Dégustation :

Robe : Rouge vermeil profond. Nez : Aromes de fruits noirs (cassis, myrtilles). Bouche : Forte structure et
tanins puissants. Apres 10 a 15 ans, il évolue sur des aromes de fruits confits avec une belle persistance.

Accords mets/vins :

Gibier en sauce, fromage bourguignons (Citeaux)
Température de service : 15°
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SOCIETE A RESPONSABILITE AU CAPITAL DE 280.000 €

38, ROUTE DE DIJON - 21550 LADOIX-SERRIGNY - TELEPHONE 03 80 26 41 36 - TELECOPIE 03 80 26 46 29

gagnerot.com - contact(@capitain-gagnerot.com

http://www.capitain



