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APPELLATION LADOIX 18R CRU CONTROLEE

CAPITAIN-GAGNEROT

GRAND VIN DE BOURGOGNE

Cépage :
Chardonnay 100%

Sols :

Terre 100% calcaire.

Vinification / Elevage :

Vendanges manuelles. Trié et égrappé.

Apres un pressurage léger d’environ 4 heures, fermentation alcoolique en fiits de chéne a environ 20°.

Elevage en fiits de chéne (10% de fats neufs) pendant 6 a 8 mois.
Alcool : 13,5°

Dégustation :

Robe : Or clair, brillante. Nez : Frais et mineral avec des notes de silex. Bouche : Vive, Fraiche, d’une grande

longueur .

Accords mets/vins :

Poissons délicats, fromage de chevre frais ou demi-sec.

Température de service : 10°/12°
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SOCIETE A RESPONSABILITE AU CAPITAL DE 280.000 €

38, ROUTE DE DIJON - 21550 LADOIX-SERRIGNY - TELEPHONE 03 80 26 41 36 - TELECOPIE 03 80 26 46 29

http://www.capitain-gagnerot.com - contact(@capitain-gagnerot.com



