s
. ., . Y, . 7
L%////M o Z(W/&/Z « . h% <///a A e/(// vrege »

FONDEE EN 1802

VENDANGES MANUELLES

AU BAS DE POILLANGE

APPELLATION SAINT ROMAIN CONTROLEE

CAPITAIN-GAGNEROT

GRAND VIN DE BOURGOGNE

Cépage :
Chardonnay 100%

Sols :

Formations marno-calcaires d’age jurassique superieur, substrats a dominante marneuse (marnes blanches).

Vinification / Elevage :

Vendanges manuelles. Trié et égrappé.

Apres un pressurage léger d’environ 4 heures, fermentation alcoolique en flits de chéne a environ 20°.

Elevage en flts de chéne (10% de fats neufs) pendant 6 a 8 mois.
Alcool : 13°

Dégustation :

Robe : Jaune pale aux reflets verts. Nez : Dominante de tilleul, legere minéralité. Bouche : Riche mais sans
lourdeur, ronde et délicate.

Accords mets/vins :

Noix de Saint-Jacques poélées, poissons delicats, ceuf poches.

Température de service : 10°/12°

Cr > 12y
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SOCIETE A RESPONSABILITE AU CAPITAL DE 280.000 €

38, ROUTE DE DIJON - 21550 LADOIX-SERRIGNY - TELEPHONE 03 80 26 41 36 - TELECOPIE 03 80 26 46 29

http://www.capitain-gagnerot.com - contact(@capitain-gagnerot.com



